LACIACARADE

OSTERIA

ANTIPASTI

Flan di funghi con fonduta di Montasio DOP e cestino di pasta filo  €13,00
Baccala mantecato su cialda di polenta fritta, trota affumicata Regina di San Daniele e tartare di gamberi 15,00€

L' uovo poché con i funghi, crema di Montasio DOP e tartufo  15,00€

Prosciutto crudo dolcemente affumicato di Rivignano di Teor con i sottolii di un"Cuoco in Campagna®  12,50€
PRIMI

Risotto con radicchio tardivo al profumo di refosco e crema di Montasio DOP 12 ,50€
Tagliatelle di Paola al ragu di carne rustico 12.50€
Spaghetti quadrati con aglio nero in osmosi, olio all'habanero con bottarga di muggine e scorzette d'arancia 12,50€
Frico morbido al pomodoro con polenta macinata a pietra di Socchieve €12.50

Zuppa di cipolle con crostone di pane e montasio grattuggiato  €9,00
SECONDI

Frittura imperiale con calamari e verdure 15 ,50€
Galletto a doppia cottura con patate rustiche  13,50€
Baccala alla vicentina con polenta rimacinata a pietra di Socchieve €15,50
Tomahawk di maiale cbt con patate al forno con salsa senape al miele di Digione  €3,00/hg

CONTORNI

Verzottino viola stufato al profumo di aceto balsamico con mele e cannella 4 ,50€
Insalata mista con carote 4 ,50€
Radicchio rosso precoce con speck di Sauris croccante e riduzione di aceto balsamico 4,50€

Patate rustiche fatte al forno  €4,50

Tris di sottolii di Un cuoco in campagna  €4,50

DOLCI

Variazione di Sacher in vaso cottura con marmellata di albicocche e crumble di biscotto al cioccolato  €5,50
La Gubana di “Un Cuoco in Campagna” con spuma allo zabaione al marsala €5,00
Tiramisu con le esse di raveo  €5,00€
Deqgustazione di biscotti artigianali con Verduzzo di Vie dAlt  €6,00

Degustazione di cioccolati misti con Rhum  6,00€

In caso di intolleranze chiedete consiglio al nostro personale vi guidera nella scelta del piatto.
Si avvisa che |'assortimento delle materie prime potrebbe variare a seconda della disponibilita.



