LACIACARADE
OSTERIA

INE

Sformatino di Sedanorapa con crema di Montasio Dop su cestino di frico croccante

Tris di pesce : Baccala mantecato,aringa in saor e carpaccio della regina di
San Daniele verzottino viola e limone fermentato

Prosciutto crudo “Scur di lune” dolcemente affumicato con radicchio
tardivo del “Cuoco in Campagna”

Selezione di formaggi di piccole latterie locali con composte e frutta
disidratata

Risotto con radicchio Tardivo Dop con Montasio e noci
Tagliatelle di castagne con crema di carciofi e cappe sante
Ravioli di ricotta con crema di “formadi frant” e pepe

Tortellini caserecci in brodo

I1 Galletto a doppia cottura della Ciacarade con patate rustiche fritte
Costata di Fassona alla griglia con patate
Musetto con brovada e polenta macinata a pietra

Frittura Imperiale di calamari e verdure

Patate fritte
Radicchio tardivo al forno con riduzione di balsamico e noci
Fondi di carciofo prezzemolati

Tris di verdure all’agro del cuoco in campagna
(radicchio tardivo,asparagi,verzottino e carote con semi di cumino)

Tiramisu con Esse di Raveo

Crema pasticcera alla Grappa Domenis con Briciole di Gubana
Mousse di castagne al Rhum Sant James

Biscotti maltagliati di farro con Ramandolo

Degustazione di cioccolate ¢ Rhum Sant James

Domenica Aperti

€11,00

€13,00

€12,00

In caso di intolleranze chiedete consiglio al nostro personale vi guidera nella scelta del piatto.
Si avvisa che I'assortimento delle materie prime potrebbe variare a seconda della disponibilita.



